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Julemenu - 3-Retters
Serveres torsdag, fredag og lordag fra den 19. november kl. 18.00

Forret
Letgravet kammusling

Serveret med blomkalscreme, brunet smor med ristede hasselngdder,
friske urter og sprode rugflager

Mellemret
Cappacio af koldreget andebryst
Havtorn, redbede mayo, rygeostcreme, frice og Mizuna

Hovedret
Rosastegt kronhjort

Med selleripuré, variation af redbede,
bagte skalottelog, pommes Anna, syltede brombeaer
0g sauce pa portvin og enebar

Ostesortiment — Sodt — Sprodt

Dessert
Risalamande fortolket

Vaniljeparfait med ristede mandler, syltede kirsebaer _
og sprod hvid chokolade - Mt

e
i retter kr. 399.-
} “‘% 4 retter kr. 448.-

0 sretter kr. 528,-



Klassisk julebufiet

Serveres torsdag, fredag og lerdag fra den 19. november Kkl. 18.00

Kolde retter:
Stegt sild med able/logsalat
Gravad laks med sennepsdressing
Alg og rejer med mayonnaise
Pandestegt fiskefilet med remoulade og citron
Hensesalat med bacon
Rugbrad, koldhavet brad og pisket smor

Varme retter:
Flaeskesteg med klassisk radkal, julesovs og brunede kartoflet
Langtidsbraiseret andelar glaseret med honning & appelsin

Serveres med frisk gronkil med ristede
solsikkekerner & vinaigrette

Kalpglser serveret med sgnderjysk Grenlangkal
Lun leverpostej serveret med champignon og bacon

Desserter:
Risalamande med kirsebzrsauce
Udvalg af 3 danske oste

e

300,- pr. person

Min. 10 personer

Kun mod
forudbestilling




