Flebpet

FORRETTER

Marineret sild krydder sild med lag, kapers, fedt og karrysalat
Gravad laks med sennepsdressing og frisk dild

y—

Pandestegt radspaette med urter, citron & remoulade
Honsesalat med syltede tomater, sprad peberbacon & karse
Friskbagt brad og smar
Sylte med sennep og radbeder

HOVEDRETTER

Flaeskesteg med klassisk radkdl, julesovs og brunede kartofler

74

Langtidsbraiseret andeldr glaseret med honning & appelsin
Serveres med frisk grankdl med ristede solsikkekerner & vinaigrette

Kalveculotte med fladekartofler
Kdlpalser serveret med sgnderjysk granlangkdl

Lun leverpostej serveret med champignon og bacon

DESSERT

Klassisk ris d la mande med lun kirsebaersauce

4 udvalgte danske oste m/hjemmesyltet tilbehar og kiks

Kr. 398,- pr. person




(Gourmect 2W

FORRET

Havtaske m. musling & peberrods sauce og selleri puré

MELLEMRET

Svinekaeber m. rodfrugter & kartoffel skum

HOVEDRET

Krondyr filet m. pommes Anna, jordskokke puré, salt bagt radbeder,
revet troffel og sauce mystery

OSTESORTIMENT

med figenkompot og ristede valngdder

DESSERT

Arme riddere m. blommekompot & vanilje is

3retter. 398,- pr. person
4 retter. 448,- pr. person
5 retter. 498,- pr. person




