Hold din naeste fes
pa Royal Oak

Roval

Geaeldende i 2025



Fest pa Royal Oak

— Vi har selskabslokaler til alle livets fester

| de smukke omgivelser ved en af Danmarks flotteste og mest velplejede Givosetring pa
golfbaner, Royal Oak i Jels, har vi gode selskabslokaler med en flot udsigt, 74553294 tryk 2 eller
som kan danne rammen om jeres selskab. send os en e-mail pa

restaurant@royaloak.dk.
Store samt sma selskaber, personalefester, firmaudflugter, jubilaeer,

receptioner og meget mere kan afholdes her. Med et kgkken baseret pa Du bestemmer - vi bistar
arstidens friske ravarer og neeromradets mange traditioner, byder vi gerne med gode idéer samt
indenfor. velsmagende rad, sdledes

at netop dit arrangement
Hos os er personlig service, rad og vejledning nggleordet. vil blive husket.




Festarrangement

Velkomst bobler

Seesonmenu

Husets vine ad libitum under middagen
Kaffe med hjemmelavet sgdt

Valgfri natmad

Pris pr. person kr. 898,
inkl. 3 retter seesonmenu eller festbuffet

Pris pr. person kr. 998,
inkl. 4 retter seesonmenu

Pris pr. person kr. 1098,
inkl. 5 retter seesonmenu

Prisen geelder for min. 20 personer.

Saesonmenu

3retter kr. 425 -
4 retter kr. 498 -
5 retter kr. 558 -

Menu eksempel pa seesonmenu
» Rgget laks med rygeostcreme, radiser og urter

* Syltet og paneret sprgd hvid asparges med lun skinke
og hollandaise creme

 Rosa stegt Kalvefilet med rgdvinssauce, kartofler i
urtesmer og seesonens grgntsager

e Osteanretning af danske oste med spradt og s@dt

e Jordbeaertaerte med mascarpone creme og balsamico
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Eksempel pa festbuffet

Kolde retter:

Ceviche af torsk med radiser, l@g, rad chili,
ime og dild

Carpaccio af okseinderlar med rucola,
gammel knas ost og pinjekerner

Varme retter:

Rosastegt kalveculotte
Honningmarineret svinekam

Radvins sauce

Kartofler i urtesmar

Grgnne asparges og forars gulergdder
Spidskal og aeble salat

Tomat salat

Dessert og ost:

4 udvalgte danske oste m/hjemmesyltet
tilbehar og kiks

Rosenpeber pannacotta med basilikum
og hvid chokolade

Pr. person kr. 425,

Prisen gaelder for min. 20 personer.



Frokost
arrangemen

Frakl. 12.00 til 18.00

Velkomst bobler

3 retter seesonmenu eller festbuffet
Kaffe med sadt

Pris pr. person kr. 540,-

Prisen geelder for min. 20 personer.
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Tilkebsmuligheder

Salte snacks til velkomst kr. 25,-

Bryllupsreception

Bryllupskage med Moscato d Asti
Salte snacks, sprade brgd og dip
Hvidvin, gl og sodavand

Pris pr. personi 2% time kr. 270,-

Natmad
Byg selv hotdog med slagter palser kr. 115,-

Pglse ostebord med udvalg af garniture og brad kr. 125,-
Sliders med pulled pork og coleslaw kr. 115,
A ggekage med radbeder, sennep og rugbrad kr. 115,

Natmad serveres senest kl. 02.00

Ta’ selv bar med gl, vand og vin
kr. 80,- pr. time eller efter forbrug

Ta' selv bar med gl, vand, vin og spiritus
kr. 120,- pr. time eller efter forbrug

Drinksbar med 4 varianter samt gl og vand
2 timer med drinks og 2,5 time med gl og vand

Pris pr. person kr. 250,-

@vrige drikkevare
@140 cl. fadal kr. 50,

Sodavand kr. 35,-
Bobler pr. flaske kr. 365,-
Husets vine pr. flaske kr. 265,

Flaske alm. spiritus gin, vodka og rom kr. 850;-
Diverse Mixer fra kr. 200,-




Brunch buffet

» Marineret sild m/ karrycreme

» Hjemmergget laks m/ asparges

* Rogreg

» Brunchpglser

» Bacon

« 3forskellige slags paleeg m/ tilbehar
* Yoghurt, mUsli og baer kompot

e Lun grontsagsteerte

e Lun leverpostej med svampe

o Lune frikadeller rgdkal

» Oste med lokal isleet og hjemmesyltet tilbehar
e Frisk frugt

* Kringle

» Pandekager m/ sirup

» Udvalg af brad

e 2 slagsjuice

» Kaffe ogthe

Pr. person kr. 295,-
Prisen geelder for min. 25 personer.
4 timer i tidsrummet kl. 10.00-15.00.




Konfirmationsmenu

Velkomstdrink

Forret (vaelg selv)
Tarteletter m/hans i asparges
Handpillede rejer i klynge m/friske krydderurter og citron creme fraiche

Hovedret (kan laves som buffet eller anretninger pa bordet)
2 kgdvarianter

Valgfri kartoffel

2 slags salater

Sauce

Dessert (vaelg selv)

Hjemmelavet daim islagkage m/frugt og karamelsauce

Frisk frugt m/racreme og softice

Kaffe/the m/avec (det er tilladt selv at medbringe kage eller chokolade)

Pris pr. person kr. 595,-
Prisenerinkl. frivand, gl ogvini 5 timer.

Prisforslag 7 timer inkl. hotdogs til natmad
Pris pr. person kr. 735,-

Ovenstdende er naturligvis kun forslag til hvordan jeres konfirmation kan saettes sammen.
Kontakt os endelig - enten pa 21 7047 67 eller via restaurant@royaloak.dk, for at hgre neermere
omkring ledige lokaler (vi har bookinger mange ar ud i fremtiden), andre menuforslag mv.

Ovenstaede priser geelder for min. 20 personer.
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