
Hos Royal Oak tilbyder vi en unik menu, hvor

sæsonerne er i fokus. Uanset om du fristes af vores

burger eller vores sæsonmenu, kan du være sikker på,

at alt er lavet omhyggeligt og med respekt for

råvarerne. Vores dygtige kokke sørger for at udvælge

de bedste ingredienser, så du får en smagsoplevelse

ud over det sædvanlige. Vi lægger stor vægt på

kvalitet og bæredygtighed, hvilket afspejles i vores

menukort, der skifter i takt med årstiderne. Kom og

få en smagsoplevelse hos os, hvor både tradition og

fornyelse går hånd i hånd. 

Velkommen til Royal Oak!

R E S T A U R A N T

E n  l i l l e  h i l s e n  f r a  k ø k k e n e t



Snackbræt – 75,- Til og med Kl. 17

Et udvalg af håndskåret charcuteri og modne oste, sprøde kiks, brød, syltede specialiteter og

hjemmelavede dips. 

Dagens smørbrød – 95,- Til og med Kl. 17

En fortolkning af klassiske smørrebrød, skabt med sæsonens bedste råvarer. Varierer efter kokkens

inspiration – spørg din tjener om dagens servering.

Stegt rødspættefilet – 145,-

Sprødstegt rødspættefilet toppet med håndpillede rejer, cremet remoulade og citron. Serveres på

smørristet brød.

Cæsarsalat – 145,-

Sprød kylling på romainesalat, vendt i klassisk cæsardressing med ansjossmag, toppet med havgus-ost

og sprøde croutoner.

Pasta Verde med røget flæsk  – 145,-

Frisk linguine vendt i en cremet urtepesto af basilikum, persille og spinat, tilsmagt med røget flæsk for

en intens og dyb smag.

Klassisk Oak Burger – 175,-

Saftig, krogmodnet bøf med bløde løg, relish og trøffelmayo i en luftig briochebolle. Serveres med

sprøde fritter og dip.

Dagens fangst – 185,-

Friskfanget og tilberedt efter kokkens idéer og sæsonens bedste råvarer. Spørg din tjener for dagens

servering.

Højrebssteak – 245,-

Mørt og saftigt højreb, stegt til perfektion og serveret med sæsonens tilbehør. Serveres med sprøde

fritter og sauce

R E S T A U R A N T

S ø d t
Æblekage - 50,- Til og med Kl. 17

Æblekompot med flødeskum og mandler 

Dagens sødt - 50,- Til og med Kl. 17

Spørg din tjener for detaljer om dagens servering.

Gateau Marcel - 95,-

Chokoladekagen med bær og vanilje is 

O a k  E s s e n s  



Ramlösa med brus - 28,-

Med eller uden citrus

Sodavand - 35,-

Coca Cola, Cola Zero, Carlsberg Sport, Scheppers Lemon

Mormors saft 0,25cl - 30,-

Hyldeblomst, Rabarber og Hindbær 

Husets vin på glas - 50,-

Husets portvin på glas - 45,-

Husets cognac - 40,-

Irish coffee - 75,-

Baileys - 28,-

Fadøl 0,25cl - 32,-

Carlsberg pilsner eller Tuborg Classic 

Fadøl 0.40cl - 50,-

Carlsberg pilsner eller Tuborg Classic 

Fadøl 0.60cl - 66,-

Carlsberg pilsner eller Tuborg Classic

Special øl - 60,-

Blanc, Grimbergen og IPA

Alkoholfri flaske øl - 32,-

Blanc og Carlsberg Nordic 

Lavazza Kaffe - 30,-

Americano, espresso, cappuccino, chokolade osv.

A.C Perch´s the - 30,-

R E S T A U R A N T

D r i k k e v a r e r



R E S T A U R A N T


