Roval
Oak

RESTAURANT

EN LILLE HILSEN FRA KOKKENET

Hos Royo| QOak Jri||oyo|er vi en unik menu, hvor
s@sonerne er i fokus. Uanset om du fristes af vores
burger eller vores s@sonmenu, kan du vare sikker pg,
at alt er lavet omhyggeligt og med respekt for
rdvarerne. Vores dygtige kokke sorger for at udvalge
de bedste ingredienser, s& du far en smagsoplevelse
ud over det s2dvanlige. Vi lzgger stor vagt pé
kvalitet 0g beredygﬁghed, hvilket ofspej|es i vores
menukort, der skifter i takt med &rstiderne. Kom 0g
f& en smogsop|eve|se hos os, hvor bade tradition 0g

Fornye|se gar hand i hand.

Velkommen til Royal Oak!



Roval
Oak

RESTAURANT

Oak Essens

Snackbrzaet - 75,- Til og med KI. 17

Et uo|vo|g af handskaret charcuteri 0g modne oste, spr@de kiks, brad, sy|+eo|e specio|i+e’rer 0g
hjemmelavede o|ipsA

Dagens smorbrod - 95,- Til og med K. 17

En fortolkning af klassiske smerrebred, skabt med s@sonens bedste révarer. Varierer efter kokkens
inspiration - sperg din tjener om dogens servering.

Stegt rodspeettefilet — 145,-

Spr@ds+eg+ r@dspaHeFHeJr toppet med héndpi”ede rejer, cremet remoulade og citron. Serveres pd
smorristet brod.

Caesarsalat — 145,-

Spred kylling p& romainesalat, vendt i klassisk czsardressing med ansjossmag, toppet med havgus-ost
og sprede croutoner.

Pasta Verde med roget flaesk - 145,-

Frisk |inguine vendt i en cremet urtepesto af basilikum, persi”e og spinat, Jri|smc1ng med reget flesk for
en intens og dyb smag.

Klassisk Oak Burger —175,-

SoHig, krogmodne+ bof med blode |®g, relish og Jrrm(1(e|mc1yo ien |uHig briochebolle. Serveres med
sprede fritter og dip.

Dagens fangst — 185,-

Friskfanget og tilberedt efter kokkens idéer og s@sonens bedste ravarer. Sperg din tjener for dagens
servering.

Hojrebssteak — 245,-

Mert og soHing hojreb, stegt til perf:ekJrion og serveret med sasonens tilbehor. Serveres med spr@de

fritter og sauce

Sodt

Ablekage - 50,- Til og med KI. 17

fEblekompot med flodeskum og mandler

Dagens sodt - 50,- Til og med Kl. 17

szrg din tiener for de’ro|jer om dogens servering.
Gateau Marcel - 95,-

Choko|odekogen med bar og vomi|je is



RESTAURANT

Drikkevarer

Ramlosa med brus - 28, -

Med eller uden citrus

Sodavand - 35.-

Coca Cola, Cola Zero, Carlsberg Sport, Scheppers Lemon
Mormors saft 0,25¢l - 30,-

Hyldeblomst, Rabarber og Hindbar

Husets vin pa glas - 50.-
Husets portvin pa glas - 45,-
Husets cognac - 40,-

Irish coffee - 75.-

Baileys - 28,-

Fadgl 0,25¢l - 32,-
Cor|sberg pi|sner eller Tuborg Classic
Fadel 0.40¢l - 50,-

Cor|sberg pi|sner eller Tuborg Classic
Fadal 0.60c¢l - 66,-
Carlsberg pilsner eller Tuborg Classic

Special ol - 60,-

B|onc, Grimbergen 0g [PA
Alkoholfri flaske @l - 32,-
Blanc og Carlsberg Nordic

lLavazza Kaffe - 30,-

Americano, espresso, cappuccino, chokolade osv.

A.C Perch’s the - 30.,-






